FEDERICA DELLA CERRA

Luogo e data di nascita

Residenza

Domicilio
E-Mail )
Recapiti telefonici )

ISTRUZIONE

Liuglio 2023
Esame di Stato per 1'abilitazione all'esercizio della professione di
Tecnologo Alimentare.

Settembre 2019 — Maggio 2023

Laurea Magistrale in Scienze e Tecnologie Alimentari presso Universita
degli studi di Napoli “Federico II” — Dipartimento di Agraria, Via Universita
100 — Portici (NA).

Laboratorio di Tesi Sperimentale.
Tesi: “Evoluzione della proteolisi nel formaggio etborinato di bufala

durante la stagionatura”

Principali competenze acquisite durante il laboratorio di tesi spetimentale:
Analisi chimico-fisiche. Tecniche elettroforetiche. Tecniche di spettromettia
di massa.

Ottobre 2021
Certificazione percorso formativo per ’acquisizione dei 24 CFU, per

Pinsegnamento nella scuola secondaria superiore come da D.M.
616/2017.

Aprile 2021
Certificazione Eipass 7 Moduli USER — Intermediate

Principali tematiche affrontate nel corso degli studi:

Acquisizione fondamenti ICT, navigazione e ricerca informazioni sul Web.
Comunicazione e collaborazione in rete. Sicurezza informatica. Elaborazione
testi, fogli di calcolo e presentazioni.

Febbraio 2020 — Aprile 2020

Corso Assaggiatore Olio vergine d’Oliva — I° livello presso Unisapori-
Associazione culturale ed enogastronomica. Osservatorio dell’Appennino
Meridionale, Universita degli studi di Salerno.


mailto:fe.dellacerra@gmail.com
FrancaSerra
Evidenziato

FrancaSerra
Evidenziato

FrancaSerra
Evidenziato

FrancaSerra
Evidenziato

FrancaSerra
Evidenziato


ESPERIENZE

PROFESSIONALI

Data

10/11/2023

Principali tematiche affrontate nel corso degli studi:
Classificazione merceologica degli oli d’oliva vergini. Addestramento
all’assaggio degli oli e riconoscimento delle caratteristiche organolettiche ed

aromatiche. Legislazione Nazionale e Comunitaria degli oli.

Settembre 2015 — Settembre 2019

Laurea triennale in Tecnologie Alimentari (L26) presso Universita degli
studi di Napoli “Federico II” — Dipartimento di Agraria

Via Universita, 100 — Portici (NA)

Tesi : “Specie di Campylobacter e loro ruolo come patogeni veicolati
con gli alimenti”

Settembre 2010 — Settembre 2015
Diploma di Maturita Scientifica presso Liceo Scientifico “P.S. Mancini” -
Via Scandone - 83100 Avellino

Maggio 2009 — Gingno 2009
Trinity College London — Grade 3, Graded Examination in Spoken
English

Maggio 2023 — Settembre 2023

Borsa di Ricerca presso Universita degli studi di Napoli “Federico I1I” —
Dipartimento di Agraria, Via Universita 100 — Portici (NA).

Principali attivita: Analisi chimico-fisiche. Tecniche elettroforetiche. Tecniche di
spettrometria di massa.

Gennaio 2020 - Dicembre 2020

Collaboratrice Part-Time presso CENTRO MUSEALE MUSEI DELLE
SCIENZE AGRARIE - MUSA, Universita di Napoli Federico II, Reggia di
Portici (NA).

Principali attivita :

Catalogazione e riordino fisico e informatico del patrimonio letteratio antico
e moderno della Biblioteca Orazgio Comes, della Biblioteca dell’ex Dipartimento
di Entomologia, Economia agraria e Patologia.

Firma
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CAPACITA’ PERSONALI

CONOSCENZE
LINGUISTICHE

CONOSCENZE
INFORMATICHE

ASSOCIAZIONISMO/
IVOLONTARILATO

ULTERIORI
INFORMAZIONI

Capacita di lavorare in team, spirito di gruppo, spitito di adattamento. Capacita
di comunicare in modo chiaro e preciso. Capacita di problem solving e di

organizzazione autonoma del lavoro.

ITALIANO: madrelingna
INGLESE : livello A2/ intermedio (parlato e scritto).

Buona padronanza di:
Windows, MacOs, Microsoft Office, Microsoft Edge, Safari, Chrome,
Firefox.

Dal 2010 al 2019
Attivita di volontariato

Patente di guida di tipo B
Disponibilita a lavorare in tutta Italia e all’estero.

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi dell’art. 13 Igs. 30 giugno 2003 n°196 — “Codice in materia di protezione dei dati

personali” e dell’art. 13 GDPR 679/16 — “Regolamento europeo sulla protezione dei dati personali”

Data 10/11/2023

Firma
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